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W QE N U Menus du mois de juin Restaurant scolaire Saint Sauveur
Convivio |

Repas Végétarien

Carottes et radis noir Pasteque Concombres S i:s:nties e

PLAT CHAUD ET Filet de dinde Lasagnes de légumes Filet de lieu Emincé de beeuf
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2 GARNITURE Haricots blancs Salade verte Pommes persillées Carottes vichy
Repas Végétarien
- HORS D'GEUVRE Melon Paté de campagne Tomates et méche
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2 Risotto aux champignons ,. . .
L PLAT CHAUD ET Pig Aiguillettes de colin pané Tajine de volaille MENU DES ENFANTS
(= et parmesan
S GARNITURE
—f
3 " Ratatouille Semoule au jus
g Liégeois caramel o
v
Repas végétarien
HORS D'CEUVRE Croustillant & I'emmental Gaspacho Pastéque Melon

: Boulettes boeuf sauce
PLAT CHAUD ET Colin aux aromates Péates bolognaise Pizza au fromage uf sau
GARNITURE tomate

Julienne de légumes Salade verte Riz
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21/06

Glace

Semaine du 17/06 au

Repas végétarien

Coleslaw printanier
HORS D'CEUVRE Tomates mozzarella Salade composée Pastéque (courgette, carottes,
radis)

Duo de saucisse et Omelette aux pommes de
merguez terre

Semoule - . Frites Pétes

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER
DESSERT :
- GOUYER = =

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD ET Menu du chef Menu du chef Menu du chef Menu du chef
GARNITURE

PRODUIT LAITIER '

DESSERT

Moules Fricassée de veau

Fromage
Glace

Semaine du 24/06 au 28/06
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